






Приложение 1 
к Порядку доступа родителей 

(законных представителей) обучающихся 
в столовую Школы

График посещения столовой МАОУ «Школа №9»

Учебньп
День 
(дата)

Посетитель
(законный 

представитель) 
ФИО

Согласованная 
дата и время 
посещения 

(с указанием 
продолжитель­

ности перемены)

Назначение 
сопровождаю­

щего 
(ФИО, 

должность)

Отметка о 
посещении

Отметка о 
предоставле­

нии книги 
посещения 
столовой

1

2

3

4

Приложение 2 
к Порядку доступа родителей 

(законных представителей) обучающихся 
в столовую Школы 

Журнал заявок на посещение школьной столовой

Дата и 
время 

поступ­
ления

Заяви­
тель, 
ФИО

Кон­
такт­
ный 
тел.

Желаемые 
дата и 
время посе­
щения

ФИО, 
класс обу­
чающегося

Время 
рассмот­
рения за­

явки

Результат 
рассмот­

рения

Согласованные 
дата и время или 

отметка о несогла­
совании с кратким 

указанием 
причин
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Приложение 3 
к Порядку доступа родителей 

(законных представителей) обучающихся 
в столовую Школы

Книга посещения школьной столовой

1. Законный представитель (ФИО)___________________________________________________
2. Дата посещения_________________________________________________________________
3. Оценка существующей организации питания по шкале от 1 до 5 (с кратким указанием 

причин снижения оценки, в случае ее снижения):

Предложения

Благодарность

Замечания

Дата и результат рассмотрения уполномоченными органами Школы оставленных коммен­
тариев:

Принятые по результатам рассмотрения оставленных комментариев меры:

Родитель (законный представитель)__________________________ «_____»____________ 20 г.
(подпись) (дата)

Уполномоченное лицо Школы_____________________________________________________ _
«___ »______________________ 20 г.
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Приложение 4
к Порядку доступа родителей (законных представителей)

обучающихся в столовую Школы

Примерная форма записи результатов родительского контроля

ФИО законного представителя______________________________________
Дата____________________ Перемена__________________
Класс______________________ Возраст детей_______________
Прием пищи (завтрак, обед, полдник)________________________________

№ Что проверить Как оценить?
Поставьте знак «V» в соответствующий раздел

Коммен­
тарии

1 Наличие двухнедельного 
цикличного меню

Есть, разме­
щено на сайте 
школы

Есть, но не 
размещено на 
сайте школы

Нет

2 Наличие фактического 
меню на день и его соответ­
ствие цикличному

Есть, соответ­
ствует

Есть, не соот­
ветствует

Нет

наименование блюд по 
меню

холодная за­
куска -

1 блюдо - основное блюдо 
(мясное, рыбное и 
т.п.) -

гарнир - напиток -
3 Температура первых блюд > 70 70 - 50° < 50°

4 Температура вторых блюд > 60° 60 - 45° <45°

5 Полновесность порций полновесны кроме - указать выход по 
меню и по факту

6 Визуальное количество от- 
ходов:

< 30% 30 - 60% > 60%

холодных закусок
первых блюд
вторых блюд
гарниров
напитков

7 Спросить мнение детей. 
(Если невкусно, то почему?)

Вкусно Не очень Невкусно

холодных закусок
первых блюд
вторых блюд
гарниров
напитков

8 Попробовать еду. Ваше 
мнение

Отлично Хорошо Удовлетворительно

холодные закуски
первые блюда
вторые блюда
гарниры
напитки

9 Ваши предложения/ пожела­
ния/ комментарии
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Матрица для проведения проверки организации школьного питания

Дата проверки__________________ Время проверки______________________
Образовательная организация______________________________________________
Адрес______________________________________________________________________
Основание:___________________________________________________________________
Состав группы контроля

№
п.п

Пункт проверки Ре­
зуль­
тат

Ком­
мента­
рии

1 Наличие двухнедельного цикличного меню на сайте организации
2 Наличие двухнедельного цикличного меню на информационном 

стенде организации, размещенного для общего доступа
3 Наличие фактического меню на день, соответствие его циклическому 

двухнедельному меню
4 Еда на накрытых столах для детей приемлемой температуры (горячая)
5 Индекс несъедаемости (визуальная оценка отходов)
6 Мнение детей о вкусовых качествах блюд
7 Мнение членов рабочей группы о вкусовых качествах блюд
8 Наличие документов

Журнал отзывов и предложений
Журнал бракеража
Журнал витаминизации
Санитарные книжки сотрудников пищеблока
Журналы приемки продукции

9 Наличие и использование кожных антисептиков (локтевых дозаторов), 
жидкого мыла при входе в обеденный зал

10 Наличие и использование электрополотенец и бумажных полотенец 
при входе в обеденный зал

11 Наличие разметки на полу для разведения потоков обучающихся в 
столовой

12 Использование средств индивидуальной защиты (маски, перчатки, го­
ловные уборы, специальная одежда) сотрудниками столовой

13 Наличие и использование бактерицидных рециркуляторов (ультрафио­
летовых облучателей) в обеденном зале

14 Проведение влажной уборки с использованием антисептических 
средств

15 Состояние обеденных столов (влажная уборка поверхности обеденных 
столов, стульев, наличие бумажных салфеток, столовых приборов)

16 Информационно-просветительская работа (использование на инфор­
мационных стендах в столовой информации о правильном и здоровом 
питании, пропаганде здорового образа жизни и т.п.)

17 Наличие буфета
Доступность его для детей
Ассортимент
Расчет (наличный, безналичный)

18 Достаточное время для приема пищи обучающимися
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